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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto: Color marrdn oscuro tipico

Aroma: Cacao
Textura: Tipica

Sabor: Chocolate con leche.

COMPOSICION Y CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Cacao Total: 36% (minimo)
Materia grasa total: 35,6%

Azucar: 50,9%

Humedad: Inferior a 1%

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismos Aerobios Meséfilos

Mohos y levaduras
Enterobacterias
Coliformes

E. coli

Salmonella ssp

COMPOSICION

Ausencia
Ausencia
Ausencia
Ausenciaen 25 g

1- INGREDIENTES
azlcar; manteca de cacao; leche desnatada en polvo; pasta de cacao; lactosuero en polvo
(leche); materia grasa lactea; leche entera en polvo; emulgente: lecitina de soja; aroma; aroma
natural de vainilla. Cacao: 36% minimo.

Puede contener trazas de FRUTOS DE CASCARA.

Inferior a 5.000 u.f.c/g.
Inferior a 100 u.f.c/g
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2- INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Valores medios por 100g

VALOR ENERGETICO

561 kcal /2370 KJ

GRASAS 35,69
de las cuales, 4cidos grasos saturados | 21:49
HIDRATOS DE CARBONO 51,79
de los cuales, azucares 50.99
PROTEINAS 79

sal 0,30

3- ALERGENOS

CONTIENE | PUEDE CONTENER™®

Cereales gue contengan gluten

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevos

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

>

Leche y sus derivados

Frutos de cascara

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Granos de sésamo y productos a base de sésamo

Dioxido de azufre y sulfitos en concentracion >10 mg/kg SO2

Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

*Posibles trazas por contaminacion en fabrica.




MON AMOUR
EUROPE, SL

ED.:01/2021
Pag.: 3
FECHA:

Parque Empresarial de
Utebo, naves 15y 16.
50180 — Utebo (Zaragoza)

(

lesde 1858

< y ‘/\ CHOCOLATE CON Tel.: 976 77 20 40
A/KOA LEC H E ];%bzrfro de info@nakoa.es

www.latiendadechocolate.es

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en lugar fresco y seco, preservado de humedad, calor, y olores agresivos,
siendo la temperatura adecuada de conservacion entre 12 y 209C, y la humedad
relativa inferior al 70%. La conservacion de nuestros productos no es dptima fuera de
las condiciones descritas.

FORMA DE PRESENTACION

Segun formato, cada tableta va envuelta externamente por papel simil estraza e
internamente con un complejo de parafina para el contacto alimentario y papel
aluminizado, o en lamina PPBO (polipropileno biorientado) sin impresién termosellado
en flow-pack. Se venden en formato de tabletas de 1 kg, 400g, 125 y 100g y en lingotes
de 300g y de 200g.

Se envasan en numero de:

Tabletas de 1Kg: 8 unidades/caja
Tabletas de 400g: 20 unidades/caja
Lingotes de 300g: 12 unidades/caja
Lingotes de 200g: 19 unidades/caja
Tabletas de 125g: 24 unidades/caja
Tabletas de 100g:

Los materiales que componen las envueltas son aptos para el contacto directo con los
alimentos, cumpliendo con la legislacion vigente.

PERIODO DE CONSUMO PREFERENTE

Entre 24 y 18 meses a partir de la fecha de fabricacion, si las condiciones de
almacenamiento son las adecuadas. *

*La fecha marcada en etiquetado puede ser menor en funcion del stock de materias primas
disponible, con un minimo de 12 meses.




