
 

 

 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
Aspecto: Color marrón oscuro típico 
Aroma: Cacao 
Textura: Típica 
Sabor: Chocolate con leche.  
 
 
 
 
COMPOSICIÓN Y CARACTERÍSTICAS FISICO-QUIMICAS 
Cacao Total: 36% (mínimo) 
Materia grasa total: 35,6% 
Azúcar: 50,9% 
Humedad: Inferior a 1% 
 
 
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
Microorganismos Aerobios Mesófilos                           Inferior a 5.000 u.f.c/g. 
Mohos y levaduras                                                            Inferior a 100 u.f.c/g 
Enterobacterias                                                                 Ausencia 
Coliformes                                                                          Ausencia 
E. coli                                                                                   Ausencia 
Salmonella ssp                                                                   Ausencia en 25 g 

 

 

COMPOSICIÓN 

1- INGREDIENTES 
azúcar; manteca de cacao; leche desnatada en polvo; pasta de cacao; lactosuero en polvo 
(leche); materia grasa láctea; leche entera en polvo; emulgente: lecitina de soja; aroma; aroma 
natural de vainilla. Cacao: 36% mínimo. 
Puede contener trazas de FRUTOS DE CÁSCARA. 
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2- INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 

3- ALÉRGENOS 
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 
 
Almacenar en lugar fresco y seco, preservado de humedad, calor, y olores agresivos, 
siendo la temperatura adecuada de conservación entre 12 y 20ºC, y la humedad 
relativa inferior al 70%. La conservación de nuestros productos no es óptima fuera de 
las condiciones descritas. 
 
 
 
FORMA DE PRESENTACIÓN 
 
Según formato, cada tableta va envuelta externamente por papel símil estraza e 
internamente con un complejo de parafina para el contacto alimentario y papel 
aluminizado, o en lámina PPBO (polipropileno biorientado) sin impresión termosellado 
en flow-pack. Se venden en formato de tabletas de 1 kg, 400g, 125 y 100g y en lingotes 
de 300g y de 200g. 
 
 
Se envasan en número de: 
 
Tabletas de 1Kg: 8 unidades/caja 
Tabletas de 400g: 20 unidades/caja 
Lingotes de 300g: 12 unidades/caja 
Lingotes de 200g: 19 unidades/caja 
Tabletas de 125g: 24 unidades/caja 
Tabletas de 100g: 
 
Los materiales que componen las envueltas son aptos para el contacto directo con los 
alimentos, cumpliendo con la legislación vigente. 
 
 
 
PERIODO DE CONSUMO PREFERENTE 
 
Entre 24 y 18 meses a partir de la fecha de fabricación, si las condiciones de 
almacenamiento son las adecuadas. * 
 
*La fecha marcada en etiquetado puede ser menor en función del stock de materias primas 
disponible, con un mínimo de 12 meses.  
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